1

NI

Petit Saloriy
4

JArtistik“ & ,Freestyle®

petit-salon-du-chocolat.info




Hier findet Ihr die Informationen zu unseren beiden Wettbewerben die

im Rahmen des Petit-Salon du Chocolat ,,Conditor-youngStars 2017
stattfinden. Wir freuen uns auf Eure Teilnahme und Eure Présentation auf
dem Salon.

Es ist eine Torte zu liefern als Attrappe mit Schokoladeniiberzug.
Die Torte muss mit Schokoladendekoration garniert sein

Das Thema ist Petit-Salon-du-Chocolat- ,Grand Cru - Ursprung der
Schokolade”

Das Preisgeld fiir den Sieger betrdgt 250,00 €
Anmeldung erfolgt (iber die Internetseite
www.petit-salon-du-chocolat.info

Es ist ein Schokoladenschaustiick zu liefern, das komplett aus
Schokolade bestehen muss, es diirfen keine Hilfsmittel zur
Unterstiitzung eingebaut werden.

Es sollte statisch so aufgebaut sein, dass es auf jeden Fall bis zur
Bewertung stehen muss und méglicherweise fiir beide Tage seine
Standfestigkeit beweist.

In dem Schaustiick muss eine Schokoladenspezialitét als Attrappe
integriert werden und zur Thematik Petit-Salon-du-Chocolat- ,Grand
Cru - Ursprung der Schokolade* harmonisiert und passend dekoriert
sein.

Eine gleiche Schokoladenspezialitat wie die Attrappe in dem
Schaustiick gilt es als Geschmacks-Muster zu produzieren, das

der Jury vorgestellt werden muss um eine Geschmacksbewertung
vornehmen zu kénnen. Dieses Geschmacksmuster muss eine
Schokolade nach Anbaugebiet enthalten, die auch doppelt fermentiert
sein kann.

Die Anlieferung des Schaustiickes muss bis spétestens 12.00 Uhr des
04.03.2017 im Veranstaltungsort abgeschlossen sein.

Kuvertiire fiir Details zu kleben ist ab ca. 9.30 Uhr vorhanden.
Preisgeld fiir den Sieger betragt 1.000,00 €

zusétzlich winkt der Publikumspreis

Anmeldung erfolgt (iber die Internetseite
www.petit-salon-du-chocolat.info

Ansprechpartner fiir Eure Fragen:
Herr Miiller, Confiserie Michel, Neustadt a.d. Weinstral3e
Tel: 06321-84366 oder per Mail unter info@fantasy-pastry.com




